
7 5 €  +  B e b i d a s

Valentín

M E N Ú

A P E R I T I V O

Cuajada de anguila ahumada y manzana 
Ahumado sutil y frescura frutal 

E N T R A N T E

Carpaccio de alcachofa con huevo poché,  
salsa romescu y cecina de León 

Delicadeza vegetal y cremosidad clásica  

con matices profundos de nuestra tierra

P E S C A D O

Ventresca de atún rojo a la plancha sobre pak choi  
al tamarindo y relish de verduras 

Textura melosa y sabor limpio realzados  

por contrastes frescos y elegantes

C A R N E

Canelón de pularda a la pimienta de Sichuan  
con salsa de boletus, foie y trufa 

Aromas nobles y profundidad de sabor  

tratados con precisión y ligereza

P O S T R E

Corazón de vainilla, frambuesa, lichi y rosa 
Un final delicado y evocador para celebrar el amor

San


