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En estas fechas donde
la mesa se convierte en
el corazon del hogar,
celebramos el arte
de compartiry la belleza
de los sabores de invierno.

Cada plato de esta carta
es un homenaje a la
tradicion reinterpretado
con la elegancia que define
nuestra cocina.






PESCADOS

Parpatana de atln rojo a baja temperaturay relish de verduras

Melosidad marina con frescor vegetal
34

Lomo de rape de Corufia albardado con lardo ibérico
y salsa americana

Potenciay suavidad en equilibrio perfecto
42

Lomo de lubina a la espalda con salsa de cava
Salvaje y atlantica, domada por el vifiedo

38

CARNES

Canelones de pintada asada con salsa de foie, boletus y trufa

Texturas de bosque y perfume otoAal
35

Jarrete de cordero a baja temperatura
Meloso, aromatico, con el alma del invierno
40

Pierna de cochinillo asado

Crujiente dorado y ternura interior
42
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GUARNICIONES

Ensalada de lechugas, cebolla dulce, granada y nuez

Frescory contraste crujiente
14

Parmentier de boniato asado

Dulzura terrosa y sedosa textura
9

Pimientos del piquillo al pil pil
Piquillo Navarro rendidos al vaiven, del ajo y aceite
12

Patatas fritas artesanas

Doradas y delicadas
8

Lombarda rehogada con jamén ibérico, manzanay pifiones

Aromas navidefos y sabor de hogar
12
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POSTRES

Milhojas de turr ny helado de turr n
Dulce homenaje a la Navidad
14

Baba al ron Dos Sicilias

Ligeroy perfumado, con notas de c tricos y vainilla
14

Cinnamon roll, crema inglesa y helado de caf(
CElido abrazo de especias y cafd
18 / (2 pax)

Esfera de chocolate que desaparece
Magia dulce que se funde ante tus ojos

(Consultar disponibilidad)
15

VINOS DULCES

Moscatel Jorge Ord ez N 2 Cosecha Tard a
Un vino dorado, intenso y fragante, con notas de miel y frutas maduras
10 / copa

Moscatel Casta Diva Cosecha Miel

Aromas envolventes a azahary miel de ores,
con un paso por boca untuoso y persistente

10 /copa

Tokaji Oremus 3 Puttonyos
De color Ambar brillante, combina dulzory acidez en equilibrio perfecto
12 /copa

Sauternes Ch teau Rieussec (ler Grand Cru Class)

Sedoso, complejo y opulento, con notas de botrytis noble,
frutas tropicalesy ores secas

14 / copa
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MENU INFANTIL

Rigatoni a la bolozesa
Solomillo de ternera asturiana con patatas fritas
Helado
70

Precio servicio cubierto 5 Precios IVA incluido
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